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LE CHATEAU DE LANTIC

Expérience-Qualité-Savoir faire
Fort d'une expérience de plus de 500 mariages

Facilité- Gain de temps
Un seul interlocuteur pour gérer les prestations clés de votre mariage
(lieu, repas, services et animations)

Professionnalisme-Accompagnement
Le jour J, profitez pleinement de votre journée et de vos invités, nous
nous occupons de tout !

All inclusive
Tout est compris aucune surprise ! Un service clés en main




NOS ESPACES

Salle PRINCE NOIR
La salle prince noir de style NAPOLEON Il de 70 m2, vous accueille pour le cocktail en
cas de pluie.
Elle sera réservee aux enfants pendant la soirée

La Terrasse
Un espace de 300m? surplombant la
piscine et les vignes pour le cocktail

Notre parc
La terrasse de 300m2, surplombant la piscine et les vignes équipée de mobilier extérieur,
tables, chaises, salon de jardin, parasols, mange-debout et sonorisation

Le parc de Lantic un espace de 10 000m2 avec vue sur les vignes idéal pour les photos



LA SALLE DE RECEPTION

La salle Aliénor de 180m? pouvant accueillir 180 personnes assises (ou 140 personnes avec piste de
danse), attenant a une jolie cour intérieure vous permet de recevoir vos convives pour le diner de réception
jusqu'a 4h30 du matin.

Le jour de la réception, notre équipe met en place votre décoration sur les tables
et assurera le nettoyage des salles

Notre personnel
Arts de la table et decoration

Habillé d' une chemise blanche, il sera a vos petits
Nappes et serviettes (colori au choix) soins tout au long de votre soirée
Assiettes en porcelaine blanche et liseré or
Trois verres (eau, vin, champagne)

Couverts argenterie ou inox Mobilier intérieur inclus
Chandeliers et bougies
Chevalet ,Cadre plan de table Chaises blanches
Candy bar Tables rondes (10 et 12 personnes) 3

Table d’honneur ovale (2 a 16 personnes)



CEREMONIE LAIQUE OU RELIGIEUSE (EN OPTION)

SOUS LE SAULE "MARIEUR",
ATTENANT A UN PARC
ARBORE...

100 chaises, tables et nappage (si besoin)

e | a sonorisation (micros et son bluetooth)

L'arche (non fleurie) du bonheur

Le tapis blanc de l'allée centrale



LES SERVICES INCLUS

Equipement

Capacité d'accueil en salle de 180 invités maximum
15 chambres
Un parc arboré de 10 000 m2
Un parking prive
Tables rondes de 8 a 12 pers et ovales de 16 pers
Des chaises de style blanches
Des nappages et des serviettes
Des couverts argenterie ou inox

Mobilier extérieur
Un vidéo projecteur et son écran
Sonorisation et éclairage professionnels
Chevalet et cadre plan de table
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Personnel de service de 18h a 4h
L'accompagnement jusqu'a votre mariage
et la coordination le jour J
Mise en place de la salle et de votre décoration
Gardiennage parking
Nettoyage de la salle et traitement des déchets



PRETATIONS TRAITEUR

Le bar pendant le cocktail (inclus)

Les boissons non alcoolisées : jus de
fruits, sodas, eaux minérales plates et
gazeuses
Pas de droit de bouchon sur le vins et
alcools
Notre barman sera a votre écoute pour
la préparation des cocktails en vasques
et vous conseillera sur les vins

Nous vous proposons de choisir :

Cocktail et diner assis
Ou/ le cocktail dinatoire debout



LE COCKTAIL : VOTRE CHOIX D'ATELIERS

LES ANIMATIONS CULINAIRES 2 PIECES PAR PERSONNE PAR ATELIER

Atelier de l'océan
Banc d'huitres de 'Océan n°3 servies avec vinaigrette a échalote, saucisses chaudes, beurre d’Echiré et pain
de seigle (3 par personne)
Atelier Périgourdin
Découpe de Foie gras de canard mi-cuit au sel de Guérande, poivre de Sichuan & figues sur pain d'épices
et pain de campagne
Atelier Basque
Découpe de jambon de Bayonne sur son support agrémentée de figues ou oignons, d'abricots moelleux &
pains toastés
Atelier Pyrénéen : Découpe de truite mariné au sel de Guérande,
galettes de pommes de terre tiedes, blinis & creme légere a l'aneth
Smoothies de fruits frais
Le tout végeétal (bar a soupes froides)
(melon, citron vert, gingembre et miel - petits pois et menthe fraiche)
Atelier Landais (plancha de la terre)
petites brochettes de volailles francaises marinees au lait de coco, gingembre et citron vert
cubes de canard et abricots caramélisés et miel)
Atelier Charentais (plancha de la mer)
brochettes de scampis marinés au gingembre
pave de poisson de la marée, aux deux sesames
crevettes snackees et flambees au Cognac
Bar a tapenades
Légumes croquants, accompagnés de tapenades d'artichauts, olives vertes, noires & tomates confites
Atelier international Méditerranée
Mini burgers assemblés minutes (petit steak haché, tranche de fromage et crudités)
Atelier international d’Amérique

La tomate drésseée sur toast ou sur piques accompagne de mozzarella, barrata, fromage frais, différents

sels, huile d'olive et herbes fraiches




LE COCKTAIL : MENU CARMENERE

Nous vous proposons 12 amuses bouches froides et chaudes
servi au plateau dont 2 ateliers culinaires au choix

LES BOUCHEES FROIDES :

Pastilla de volaille au citron et cumin
Verrine de truite fumeée
Fraicheur de crevette
Jambon Serrano sur son sablé de parmesan &
marmelade de date
Rouleau de Saumon au chévre/artichaut
Profiteroles de magret de canard
Canapeée ceuf de caille et tapenade
Tomate d'amour au sésame

LES BOUCHEES CHAUDES :

Bonbons de foie gras aux oignons doux
Samossa de légumes au curry
Bruschetta de canard & chévre frais
Cannelé Salé
Gougeottes aux fromages




MENU CARMENERE

Mise en bouche

(option 7€ p.p)

Raviole de foie gras, julienne de poireaux et bouillon de sauternes
Carpaccio de Saint jacques a l'huile de Vanille bourbon et graine de passion
sur son lit de courgette
Cremeux de petits pois a la menthe, legumes de saison facon tian et pickles
de fruits de saison

Tartare de bar aux agrumes et mangues verte, coulis de pomme verte

Plat
Magret de canard grillé aux notes de mangue, petits legumes fondants et son
gateau de pomme de terre
ou
Cuisseau de veau gargantua au romarin, sauce bordelaise, légumes confits & son
flan de pommes de terre aux champignons
ou

Filet de cabillaud avec son risotto crémeux et son legume de saison

Fromages
Assortiment de quatre fromages sur ardoise

et confiture de griottes du Pays Basque

Desserts
Pavlova aux fruits rouges
Assortiment des mignardises
1 piece monteée (1 choux et 2 mignardises)
1 piece montée (1 choux et 2 mignardises ou 3/personnes servis a l'assiette
agréemente d'un coulis et d'un sorbet
Suppléments : 3,90/pers

En piece montée 3 dunes (vanille, chocolat ou pistache)




LE COCKTAIL : MENU COLOMBARD

Nous vous proposons 18 amuses bouches froides et chaudes
servi au plateau dont 3 ateliers culinaires au choix

LES BOUCHEES FROIDES :

Pastilla de volaille au citron et cumin
Verrine de truite fumeée
Fraicheur de crevette
Jambon serrano sur son sablé de parmesan &
marmelade de date
Rouleau de Saumon au chévre, artichaut
Profiteroles de magret de canard
Canapeée ceuf de caille et tapenade
Tomate d'amour au sésame

LES BOUCHEES CHAUDES :

Bonbons de foie gras aux oignons doux
Samossa de légumes au curry
Bruschetta de canard & chévre frais
Cannelé Salé
Gougeottes aux fromages
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MENU COLOMBARD

Mise en bouche

Raviole de foie gras, julienne de poireaux et bouillon de sauternes
Carpaccio de Saint jacques a l'huile de Vanille bourbon et graine de passion
sur son lit de courgette

Cremeux de petits pois a la menthe, legumes de saison fagon tian et pickles

de fruits de saison

Tartare de bar aux agrumes et mangues verte, coulis de pomme verte

Plat
Cuisseau de veau, purée a la truffe et ses legumes de saison
ou
Tournedos Rossini, écrase de pomme de terre a la truffe et ses légumes fanes
ou
Filet de boeuf avec son risotto crémeux et légumes de saison
ou

Magret de canard (sauce a mangues et ses petit legumes)

Fromages
Assortiment de quatre fromages sur ardoise

et confiture de griottes du Pays Basque

Desserts

Pavlova aux fruits rouges
Assortiment de 3 mignardises (mini plaisir aux chocolat, mini exotique, mini uouceur

noisette, mini tartelette citron, mini tartelette framboise, mini mille feuille)

1 piece montée (1 choux et 2 mignardises ou 3/personnes servis a l'assiete
agremente d'un coulis et d'un sorbet

En piece montée 3 dunes (vanille, chocolat ou pistache)
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LE COCKTAIL DINATOIRE DEBOUT

Nous vous proposons 6 amuse bouches froides et chaudes
servis au plateau

LES BOUCHEES FROIDES :

Pastilla de volaille au citron et cumin
Verrine de truite fumeée
Fraicheur de crevette
Jambon serrano sur son sablé de parmesan &
marmelade de date
Rouleau de Saumon au chévre/artichaut
Profiteroles de magret de canard
Canapeée ceuf de caille et tapenade
Tomate d'amour au cérame

LES BOUCHEES CHAUDES :

Bonbons de foie gras aux oignons doux
Samossa de légumes au curry
Bruschetta de canard & chévre frais
Cannelé Salé
Gougeottes aux fromages
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LES ENFANTS

. Comprenant le Candy bar, les bonbonnieres, et
Atelier pour enfants une animation parmi barbe a papa ou popcorn
(minimum 10 enfants)
Le grand parc
Vos petits loups peuvent courir librement dans
notre grand parc de 1 hectare !

Le petit plus !
Une machine a bulles pour faire danser vos
petits | L'animation sonneur de cloche.

Apres le cocktail, les enfants peuvent s'amuser
dans la salle Prince Noir. Mise a disposition de
feuilles et crayons/feutres

Nous proposons un atelier maquillage
(en option)

Chiffonnade de jambon de pays et son
eventail de melon
Supréme de volaille

MENU ENFANT" Ou
Nuggets de poulet

Avec ses pommes dauphines dorées au four
Glaces & gourmandises

“Sous la surveillance des parents. 13



LES PETITS PLUS

Les options

Photo booth avec ses cadres et ses chapeaux
Fontaine & champagne
llumination de la cour
2 lits parapluie dans la salle Prince Noir

Le bar de nuit avec ses thes "Nunchen' et sa machine Nespresso

Le raccompagnement de vos invités de |h & 2h30




POUR TERMINER EN BEAUTE, LE LENDEMAIN (FORFAIT 4 HEURES)

Pour votre confort, la salle est nettoyee
a nouveau entre le samedi et le
dimanche. Elle est également
entierement dréssée.

DEJEUNER

Salades de saison Le réapprovisionnement et le

débarassage des tables sont assurés

Grande Paella Royale par notre personnel.

ou
Poulet Fermier Le rangement et le nettoyage de celle-
et ses pommes grenailles ci seront effectues apres le départ de
VOS convives,

Déssert de saison
Café, thé et eau carafe

BUFFET FROID

BRUNCH Salades composées de saison

Cafeé. the & jus dorange Pizza, feuilleté charcutier

Assortiment de mini-viennoiseries . . ,
_ i _ Biscuit salé
Petits pains, beurre & confitures . .
Chiffonnade de charcuteries Filet de saumon réti aux herbes

Mini quiche lorraine et mini pizza Terrine de canard au poivre vert

CEufs brouillés Grignotes de poulet
Salade de la mer, terroir et printaniére Plateau de fromages
Plateau de Fromages Dessert de saison
Salade de fruits frais Panier de fruits frais
Mignardises Café, theé et eau carafe

Cafée, theé, eau carafe



UN SERVICE SUR MESURE

Un accompagnement complet...

ANIMATION
DJ Eric de 18h a 4h (repas inclu)
Machine a bulles
Sonorisation intérieure et extérieure
Lancer du bouquet de la mariée
Tapis d'honneur et son chemin de bougies
Diplome de sonneur de cloche
pour les enfants
Eclairage et illumination d'ambiance
des salles
Vidéoprojecteur et écran
Mini feu d'artifice

DECORATION
Décoration florale des centres de table ou
Chandeliers avec bougies
Mise en place de votre décoration de table
ILlumination de la cour
Nettoyage des salles et extérieurs
Gestion du verre, des dechets organiques

et des cartons




VOTRE DOUCE NUIT

'z'gélemgnt de 30 mi

" dans notre Spa penc




LEUR DOUCE NUIT

Pour vos invites, le Chateau de Lantic propose ses

chambres a un tarif preferentiel (réservation de 9

chambres minimum)
Chambres de Charme & Suites Familiales pouvant

accueillir de 2 a 6 personnes
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QUESTIONS FREQUENTES

Combien de personnes peuvent étre

. hébergées ?
Peut-on amener des prestataires ? 9

. . . Nous pouvons accueillir jusqu'a 40
Nous travaillons uniquement avec nos prestataires

partenaires (DJ, traiteur fleuriste) depuis plus de 20 ans, persennes.
toutefois vous pouvez faire appel a, des musiciens,

prestidigitateur, caricaturiste, fauconnier,...)
Jusqu’a combien de personnes peut accueillir la

réception ?
Le maximum de personnes pour une reception est de 180

personnes assises ou 140 avec piste de danse.
Alcool?

L'alcool est a fournir par vos soins pour le cocktail, le diner
et le brunch. Si vous souhaitez mettre en place un cocktail,

nous vous demanderons de nous fournir la recette ainsi que

les ingrédients pour le faire et le servir. Fabrication d'un Horaires ?

cocktail vasque gratuite. Pas de droit de bouchon. La salle jusqua 4h30. le DJ arréte la

musique a 4h (arréeté préfectoral). Le

lendemain un forfait de 4h pour le brunch

Menu spéciaux ? a votre convenance.

vegetariens / vegetaliens / Hallal
19



NOS PRESTATAIRES

DJ @VTEC/Régisseur

Eric Derecourt
05 56 13 01 03
Fort de 18 ans d'expérience dans l'évenementiel en
Gironde, DJ @vtec
Spécialiste du son et des lumieres,
une rencontre avec Eric Derecourt https:
est fixée en amont de votre mariage afin de concevoir
un programme complet a
votre image
https.//location-sono-video-gironde.com/a-propos/

France Fleurs/ Fleuriste

16 Oliai dé PAlliate! 33806 Bard
t;I{[JthH'I'I-‘dg'géﬁ'gsﬁ'bé\ggﬂ JLIERS _ =
fleuriste a Bordeaux depuis 1993

www.francefleurs.com/231-les=fleurs-de-

mon-mariage y

ux

e

Douceurs et Gourmandises / Patissier-
Chocolatier

Philippe Andrieu
0554695279
17 Cr du Marechal Leclerc,
33850 Léognan

CHATEAU DE LANTIC
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https://www.google.com/search?q=douceurs+et+gourmandises+l%C3%A9ognan&sca_esv=faaf42fe87de5d98&rlz=1C1GCEA_enFR885FR885&sxsrf=ACQVn083cbUWKjI021GozT8F1899AslzLA%3A1711191015102&ei=57P-ZZPmBciokdUPoeuvwAE&ved=0ahUKEwjT9eOkm4qFAxVIVKQEHaH1CxgQ4dUDCBA&uact=5&oq=douceurs+et+gourmandises+l%C3%A9ognan&gs_lp=Egxnd3Mtd2l6LXNlcnAiIWRvdWNldXJzIGV0IGdvdXJtYW5kaXNlcyBsw6lvZ25hbjIGEAAYFhgeMgYQABgWGB4yAhAmSM0cUNUFWLoYcAF4AJABAJgBuQGgAaAGqgEDOC4xuAEDyAEA-AEBmAIJoAKcBsICChAAGEcY1gQYsAPCAgoQIxiABBiKBRgnwgIEECMYJ8ICExAuGIAEGBQYhwIYxwEYrwEYjgXCAgUQLhiABMICEBAuGBQYrwEYxwEYhwIYgATCAgsQLhiABBjHARivAcICBRAAGIAEwgIiEC4YgAQYFBiHAhjHARivARiOBRiXBRjcBBjeBBjgBNgBAcICDhAuGIAEGMcBGK8BGI4FwgIdEC4YgAQYxwEYrwEYjgUYlwUY3AQY3gQY4ATYAQHCAgcQIxiwAhgnwgIQEC4YgAQYDRjHARivARiOBcICHxAuGIAEGA0YxwEYrwEYjgUYlwUY3AQY3gQY4ATYAQGYAwCIBgGQBgO6BgYIARABGBSSBwM4LjGgB4lE&sclient=gws-wiz-serp#
https://www.google.com/maps/place//data=!4m2!3m1!1s0xd5521510c1bf79f:0x9c72d44b61cf2d1c?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place//data=!4m2!3m1!1s0xd5521510c1bf79f:0x9c72d44b61cf2d1c?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place//data=!4m2!3m1!1s0xd5521510c1bf79f:0x9c72d44b61cf2d1c?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place//data=!4m2!3m1!1s0xd5526426fc206fd:0xac33e4b8b6587876?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/search?gs_ssp=eJzj4tZP1zcsya0oTko3MWC0UjGoSDE1NTIzMTJLSzYyMEtLsTKoSEw2Nk41SbJIMjO1MLcwN_MSSytKzEtOVUjLSS0tKlZIyi9KSU0srQAAOzsXIw&q=france+fleurs+bordeaux&rlz=1C1GCEA_enFR885FR885&oq=FRANCE+FMEURS+BOR&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqDwgBEC4YDRivARjHARiABDIGCAAQRRg5Mg8IARAuGA0YrwEYxwEYgATSAQkxMzQzMGowajeoAgCwAgA&sourceid=chrome&ie=UTF-8#
https://www.francefleurs.com/content/30-livraison-fleurs-a-bordeaux
https://www.francefleurs.com/content/30-livraison-fleurs-a-bordeaux

NOTRE DEMARCHE ECO-RESPONSABLE

Tri du verre,
déchets
organiques et
cartons

Décoration éco-
responsable :machine
a bulles, pas de verre
ou assiette en
plastique, couverts
reutilisables

Recyclage

huile pour
friture

Nourriture bio
et locale

Packaging en
verre plutot
qu’'en
plastique
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ILS NOUS ONT FAIT CONFIANCE

* La meilleure des publicités, est un couple de mariés satisfait.... " iise Gorisse

Nous avog,s ete ravis de

merci au Chateau antic et a son personnel pou . \ 7 -
cette merveﬂleusejoumfe Nous avons appréeciée ce

tresbon moment !

lieu pour degiombreuses
raisons et er“partlcull adfe est magnifique !
Ce chd ih de

charme se retepqrfaw a ['organisation d'un
=4 A\ évenement. Les prestataires
sont largement a la hauteur. Nous avons

Neus avons passe.une eté tr_é,s}glen accueillis par toute l'équipe du
excellente journée. Nos convives ont ete _ hateau de lieu a
charmeés par les'lieux et la qualité enormement plu a nos us en garderons

des mets proposes. Un vin d'honneur

excessivement copieux etvarie. Un repas Q}'
excellent. La disponibilité et la discrétion du y Marie e
personnel. Tout était parfa|t !
| | Un excellent rappe;t qualite/ prix, compte o !

tenu de la qualite et & quanute
de prestations proposeéeés.

___Laure et Jeremy
01/077 17+




NOUS REJOINDRE

=

En voiture
13km (15min) de Bordeaux par
l'autoroute A62 (sortie 1)
50 minutes d'Arcachon et
de St Emilion

>

En avion
23km de l'aéroport de
Bordeaux-Mérignac par
l'autoroute A630

'/

o

En train
17km de la gare Saint
Jean par l'autoroute A62
3km de la gare de St
Médard d'Eyrans par la
départemental D214

¢

Nos coordonnées GPS
v44° 42min 48s Nord
vO® 32min 22s Ouest




- ]

Vous souhaitez visiter les lieux, en savoir
davantage...
N'hésitez pas a nous contacter

N

+33 (0)5 56 72 58 68

@

contact@chateaudelantic.com
ww\w.chateaudelantic.com

10 route de Lartigue 33650 Martillac
ORGANISATEUR D'EVENEMENTS - RECEPTIONS - SEMINAIRES |
— HEBERGEMENTS - SPA - PISCINE -

Lantic Sarl RCS 424 729 580
Edition 2021 du 21 10 2019




